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» Metodologia

1. Colocar una muestra de los alimentos dentro de los fubos de ensayo.

2. Colocar con el gotero unas cuantas gotas de los reactivos y observar la

coloracion de cada muestra.

3. A continuacion rellenamos las tablas con los valores marcados.

4. Encontramos la identidad de cada muestra.

» Resultados del andlisis de los alimentos

Alimento

Almidon

Proteina

Lipido

Salchicha

Zumo de naranja

Nueces

Arroz

Papas

Carne

Claro de huevo

Sardinas

Platano

Agua destilada

» Conclusiones
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