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1. Colette und Linguini schilen das Gemiise. 2. Rémy salzt die Suppe. 3. Der Koch knetet den

Teig. 4. Colette kostet die Suppe. 5. Linguini schneidet die Salami in Scheiben. 6. Der Koch
vermischt den Salat. 7. Rémy wiirzt die Suppe. 8. Colette riihrt die Speise 1

Kise grillen. 10. Linguini gibt Mehl zu der Speise

2. Fiille die Liicken mit den angegebenen Wortern!

Ratatouille: Das Originalrezept aus Frankreich

Die Tomaten

und vierteln. Auberginen und Zucchini in

schneiden. Paprika

12. geben,  13.geben, 14. Auberginen,  15. weiterkochen

in und die Zwiebel in Scheiben i
2 EL Olivendl in einer Pfanne . Zwiebel und Paprika darin bis sie zart
sind, die Tomaten, den gehackten Knoblauch, Thymian und das dazugeben.
Salzen, und bei niedriger 45 Min kdcheln lassen.
Die und Zucchini zubereiten. In einer zweiten sie 15 Min.
in Olivenél . Kurz tiberpriifen, ob gar ist. Dann in die Pfanne mit
den Tomaten und gemeinsam 10 Min . Fertig. Guten Appetit!
miise, : 4. Lorbeerblatt, 5. Hitze,
7. Streifen, 8. erhitzen, 9. Pfanne,  10. Scheiben, 11. diinsten,

taLIVEWORKSHEETS

oo LIVEWORKSHEETS




