“oeceter

Cologue en los rcvadros las partes de la recila.

5 cOn cuero

= | kg de papas woceadas - 2 eucharadas de aceile de color
- 1 kg de cuero de chancha - T eucharada de cilanito picado
- 1/2 taza de mani tostado y pelado 1 eucharadita de ardgans

da - 1/2 eucharadita de comine
- | diente de gjo machacado - Sal y pimiante

4 tozas de leche

1. Cocine las papas en abundanie agua con sal, escuna y reserve.
2. Cocine el cuero, trocee y reserve.
3. En una olla haga un refrito con el aceite, la cebolly y el ajor sazone con sal v

pimienta, incorpore el mani licvade con la leche, remueva y cocine por 5 minutos.

4. Agregue el cuero, las papas, reclifique la sazon y cocine 10 minutos mas,
removiendo ocasionalmenie.
Sirva acompaiado de lechugas, lemales y aguacate.

Preparaciéon

Ingredientes

Nombre de la receta

Ondene los pasor de la preparacion de ] & sgin la vcdla anterion.

Haga un refrito con
cebolla y mani.

Ponga el cuero, las
papas y sirva con
lechuga y aguacate.

Pele y cocine las
papas con sal.

Cocine el cuero y
corte en pedazos. [:]
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Escoju la rectla que 1¢ prepana com los ingrediontes de la imagen.,
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