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Niveau 3 — Controle continu

AllianceFrancaise C chension écri
omprehension ecrite
Rosario - Argentina ’
1. Lisez le document et répondez aux questions.  paines
"
€ personnes :
vianr!ulnchén * 2 vignons * 4 gousses d’ail * 5 heaux puiv:m;
rla viande hachée avee les oignons et Iail 3
ver.couper en deux p les poivrons,
180° €. Garnir Jes la viande hachée,
four et laisser cuire pendant environ 25 mi i i
nutes :les poiveons doivent
tendres et un peu « fripés o. Servir tout de suj i
uit
o ot s et ¢ apris la sortie du four,
rmplacer la viande hachée crue par des restes de via i dinde,
! nde cuite (agnean.di
rmporte). Dans ce cas,on fera revenir I'ail et les oignons dans ll:m peu d’huile
mélangera ensuite le tout & la viande hachée avant de fareir les poivrons.
a. Cette recette est pour préparer SR

O une entrée.
O un plat principal.
[ un dessert.

b. Les dessins suivants illustrent les étapes de la recette. Associez chaque dessin a une étape, complétez le
4 points

tableau.

€. On doit préparer ce plat 1 point
O un jour avant le repas.

O le matin pour le soir.

O environ une heure avant le repas.
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