Saccharide— Kohlenhydrate

Zuckerstoffe (Saccharide) gibt es in unendlich viel

Saccharide

len Varianten. Mehrfachzucker [Polysaccharide) setzen sich aus Einfachzuckern, den Monosacchariden (z.B.

Monosaccharide

[ ] . ketten- oder ringtérmige Stoffe
mit 3 - & Kohlenstoffstomen (H-C-0H),
Carbonylgruppe (CHO) und Hydroxylgruppe (OH) ,
Bildung aus der Photosynthese unter Freisetzung
von Sauerstoff aus dem Kohlendioxid und Wasser.

Disaccharide

Schmelzende, farblose, wasserlosliche Feststoffe
it siBerm Geschmack, verbundene Einfachaucker
glycosidischer Bindung zwischen den "Ringen”,

Polysaccharide

|:|, Polyosen, Biopolymere , mind.
10 Monesaccharidmolekile glycosidisch
verbunden, Nihr— und Reservestoffe fir
Mensch, Tier (Glykogen) und Pflanze (Starke),
Gerlststoff in den Zellwénden der Pfl. ist die
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