PREPARATION

Place les images dans I'ordre de la recette.

-I Etcle la pate biisée dans le moule 4 tarle puis
pique le fond avec une fourchette.

Epluche les pommes at enléve ke frognon.

Coupe las pommas an finas franchas

Etule lo compote de pommes dans le fond,

Dispote et pormmaes sur la compate.

Coupe le beure en lamelies el pose les
MO &aUs por-aassus,

Saupoudre lo forte de sucre vanilé.
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Fais cuire 30 minutes & 180°C.
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