PREPARATION

Place les étapes dans I'ordre de la recette.

Erale la pate biisée dant le mouke & lore pui
pigue Ja fond avec une fourchethe,

Epluche les pammes at enléve ke frogron.

Dispase s ommas sur la compale.

Elcle lo compole de pommes dons be fond,

Fobs cuire 30 minutes & 180°C.

Coupe e beune en lomelies el pose les
MORC eOUX POr-desaus,
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Soupoudre |0 torte de sucre vanilé

Caupe las pemmas an fines franches.
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