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¥ Para conservar los alimentos por mas tiempo se utilizan métodos de conservaciéon que ;
: evitan el crecimiento de los microorganismos. §
¥ Une la imagen con el significado correspondiente: ¥
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ié" Consiste en mantener los V
v J g alimentos a temperaturas muy «\?
% e = bajas para evitar que se ,v_}
¥ = B = E desarrollen los microorganismos ¥
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: — = ,_:H Consiste en calentar algunos 3
L1l8 =1 alimentos liquidos como la leche
v L m ] a temperaturas altas (72 y 76 7
L *c9 durante aproximadamente ¥
¥ 16 segundos ¥ luego se enfria. ‘i’
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? Permite conservar los *"?
i.;, alimentos hasta que se V
o destapen. =
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