KeLLDIVUO
'ﬁﬂgreéue_n’ces 4 rers ; ‘
s:r:_lf'ﬁ = _ ‘32 Prlamos \os hueues \31'.05

let ?ﬁl kl), ML:‘OA lL!’_‘.. 5
.giqulmms \as \!-Em \}'\-&s

PERENN OPCE . A

-2-. Erun Lwl lckamn! rlpiun,-lrnrmjrﬁ' Lr\ko ?,_ mcias ias
Yemas menct 2 o 3. Aplastamos 1o mase @n on Venedor,

3~ Relenaemms ¢ e de

les \weuos @n echo posta ye
fos cddocames boca amiba
intewkando urirles . Esparcime
\a, onesa y tallamos o weskonte s pemnas por arch o Deora
con pe _')d

k]

¢

%, SsLIVEWORKSHEETS



2.- A partir del texto responde las siguientes preguntas.
¢Qué tipo de texto leiste?

a) Un texto informativo ‘

b) Un texto instructivo

c) Un texto narrativo

éQuéin iente utiliza primero?

a) Los huevos
b) El perejil
c) At

&

¢Qué re repara el cocinero?

a) Sopa de mani
b) Huevos rellenos
c) Ensalada de verdura @

¢Para qué nos sirve las recetas?

a) Para entretenernos
b) Para leer
c) Para elaborar un plato o postre

Las partes de la receta ordenada son:

a) Nombre de los ingredientes, procedimiento y titulo.
b) Titulo, ingredientes, procedimiento e imagen
c) Procedimiento, image? titulo.
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~ Nombre de fa receta

 Imagen d‘e'.l‘plé_tb e

Carne 500gramos

Fideo 400gramos

Aji amarillo molido 200 gramos
Cebolla 1 unidades

Pimenton 1 unidades

Ajo 2 unidades

Zanahoria 1 unidades

Arveja 100gramos

Papa 2 unidades

Dorar la carne cortada en cubos.

Agregar cebolla, ajo y Piment6n en cubos. L%

Condimentar y agregar el Aji amarillo.

En sartén con bastante aceite dorar los fideos.
Agregar los fideos al sofrito e incorporar Caldo.
Dejar cocinar por 20 min.
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