Nama:

Mata pelajaran: Pembuatan Roti

Tajuk: Teknik penghasilan doh

Teknik penghasilan doh terbahagi kepada dua jenis iaitu:

1. Kaedah doh lurus
2. Kaedah sponge

1. Kaedah doh lurus

Banyak jenis roti yang dibuat daripada doh lurus, yang bermaksud bahawa semua
bahan-bahan yang digabungkan dalam satu langkah dan doh, dibakar selepas
masa yang semakin meningkat. Banyak pembuat roti membuat produk berkualiti
baik dengan menggunakan prosedur ini. Walau bagaimanapun, terdapat
kemungkinan bahawa yis mungkin tidak sama rata dalam adunan jika
menggunakan yis segar. Oleh itu, adalah lebih selamat untuk campuran yis secara
berasingan dengan sedikit air.

2. Kaedah sponge

Kaedah span adalah satu proses membuat roti dua langkah: langkah pertama span
dibuat dan dibenarkan diperam untuk satu tempoh masa, dan di langkah kedua
span ditambah kepada bahan-bahan lain; ini dikenali sebagai doh akhir. Dalam
penggunaan ini, sinonim bagi span adalah starter yis atau yis pra-menapai
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Latihan:

1.Teknik penghasilan doh terbahagi kepada dua jenis iaitu:
1.

2,

2. semua bahan-bahan yang digabungkan dalam satu langkah merupakan kaedah

3. span dibuat dan dibenarkan diperam untuk satu tempoh masa merupakan kaedah
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