NOME:

O CASO DO BOLINHO

RECEITA DO BOLINHO RECEITA DO BOLINHO

3 OVOS 3

1 XICARA DE SUCO DE 1 K

LARANJA "
1 XICARA DE OLEO 1 @
1 XiCARA DE ACUCAR |1 =

2 XICARASDEFARINHA |2\ D\ D

1 COLHER DE 1 B
FERMENTO " E

MODO DE PREPARO

PRE-AQUEGCA O FORNO, UNTE A ASSADEIRA OU UTILIZE FORMINHAS DE CUPCAKE.
BATA PRIMEIRO OS OVOS COM O AGUCAR NO LIQUIDIFICADOR POR UNS TRES
MINUTOS, DEPOIS ACRESCENTE O OLEO, O SUCO DE LARANHA, BATER MAIS UM
POUCO, PENEIRE A FARINHA E ACRESCENTE A MISTURA, BATER POR UNS CINCO
MINUTOS, POR ULTIMO MISTURE O FERMENTO EM PO, ASSAR DE 30 MINUTOS A
45MINUTOS. ESPERE ESFRIAR.

BOM APETITE
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