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Bahan Penyediaan Makanan

Klasifikasikan bahan penyediaan makanan mengikut kategori yang betul.

Bahan Kering Bahan Basah
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KEPAK AYAM

MINYAK JAGUNG MENTEGA HALBA
SANTAN SEGAR IKAN KERAPU KICAP MASIN 0AT
TEPUNG PULUT IKAN SARDIN TIN KACANG BUNCIS AYAM CINCANG
GULA KASTOR UBI KENTANG CILI KERING BELACAN
BUNGA KANTAN TEH KELADI DAUN KARI
CILI GILING ANGGUR DAUN KUNYIT KULIT KAYU MANIS
GULA MELAKA LADA BENGGALA KEJU KEPING SUSU PASTEUR
BAWANG BESAR JINTAN MANIS SERBUK KOPI MAKARONI
KERANG SERBUK KUNYIT SOTONG MILO
ISI KETAM HANCUR SUSU PEKAT TELUR DAGING KAMBING
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