ARAHAN:

1.

Lengkapkan kotak kosong dengan memilih bahan berserta kuantiti untuk membuat menu CHICKEN CHOP mengikut turutan dengan

betul.
SERBUK ROTI TEPUNG GANDUM GARAM S0S LEA AND KIUB AYAM
1 GRAM 1 GRAM 2 TSP PERRINS 1/3 KIUB
1 TBSP
BAWANG PUTIH TELOR PUTIH HALIA SERBUK LADA HITAM DRY THYMES
3 ULAS 1 BLJI 1CM 1/2 TSP 1/2 TBSP
{KAEDAH GORENG MINYAK PEHA AYAM TANPA
PENUH (DEEP FRYING)) TULANG
ROASTED CHICKEN - SR - -
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ARAHAN: Lengkapkan cara penyediaan MENU CHICKEN CHOP dengan betul berdasarkan pilihan jawapan diberi didalam kotak.

GORENG AYAM GUNA MINYAK MASAK YANG BANYAK TOS AYAM YANG DAH DIBERSIHKAN, GAUL DENGAN DRY
DENGAN API SEDERHANA SEHINGGA WARNA GOLDEN THYMES, LADA HITAM, SOS LEA, PERRINS DAN GARAM
BROWN, ANGKAT DAN TOSKAN
BOLEH DIHIDANG BERSAMA KENTANG GORENG DAN S0S5 | PERAP SELAMA 2 JAM, PASTIKAN BAHAN PERAP SEBATI
LADA HITAM DENGAN AYAM
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