MAN — Mme STUTZ

L’ELABORATION DES FROMAGES

1. Les composants pour fabriguer un fromage
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Du (de , de ou de j+dela
= solidification / du lait

On obtient une matiere gélatineuse formée de 2 parties :
- Solide : on parle du
- Liquide : on parle du ou lactosérum

2. Les différentes étapes de la fabrication

(liguide contenu dans I'estomac du veau ou de "agneau)
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Rechercher les mofs kér @ la fobncaton des fromages dans ce mell-meilc de jeftres. Les mofs se
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lisent aussi bien & 'horizontale, & la verhicale, en diogonale, de droite o & gouche, de gauchs &
croite. de haut en bas et de bas en haut. Compieter ensuite le texta.
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Le fromager recusile |= issu de la fraite de la , e o
ou de ka .La est gjoutée, elle parmet

aux protéines du lait de coaguler. Cette opérafion 58 nomme le :
Ensulte vient le qui permat de donnar la forme au fromags. Suivra
I" natursl cu par pressoge qul favorse 'exdraction du petit lalt. Le
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fromage subit un agvec un froltage au . OU par

immersion dans du L= fromage esl ensuite place en cave, durant
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une pérode plus ou moins longue durant laquele la crodte se forme, e ardmes se
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. Moulage

| Salage

Caillaoge

| Egouttage
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Affinage

développent, c'est '

Le loit et ensermence ovec de lo préwure et des fermenh
tactigues, Les profeines coagulent & donrent le calbe gui baigne
dan: un iguide résgdue| :le sérum, Le lait peul subir un chauffage.

I condgle 4 condulre la maluralion du fromage. Dans une cave
ol humidite, tempérahme ot adrmalion sont ipaciaiameant dhudidsas
ey fromoges vont midr Le caild va se fansformer en pate.
prendre un g:C.i @t acquernir une odew coracteriligue

Les framages sant régulldrerrent salés soif & la main & "alde de
gros s, 5ol en e plongeont dam un boln de 1oumure [eou |
iotures &n we) |

Le colléd el plocé doni un moule perford pour faciller

I'egouttoge. Ce demier donners la fome ou fromage.

Catte apération pamrnal da séparsr & callé du ssom et
niaturglierment, solt por pretsoge

e LIVEWORKSHEETS



