MAN — Mme STUTZ

L’ENTRETIEN DU MATERIEL
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ESSUIE VERRE TORCHON
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= Mettre un peu d’eau chaude additionnée de vinaigre blanc v _
dans la 1° assiette de la pile, puis verser cette eau sur la 2" i
assiette. .. 5 .
= Essuyer la 1°° assiette dessus ET dessous, & I'aide du torchon ,
propre et sec, faire de méme pour toutes les assiettes. 4
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= Mettre les couverts pointe en bas dans le seau rempli au 2/3
d’eau chaude & de vinaigre blanc.

> Essuyer les couverts un par un, puis les poser par catégorie
sur un plateau propre
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> Poser la saliere et le poivrier sur une assiette de base. (Afin
d'éviter de salir le plan de travail, et la perte en cas de
maladresse)

= Dévisser les bouchons et remplir les pots.

= Nettoyer le bouchon intérieur/extérieur, le pas de visse et
I'extérieur des ménages, avec un torchon sec.

Attention !
Bien vérifier la nature du produit. (sel/sucre)

§

= Mettre de l'eau trés chaude dans un pot avec
couvercle.

= Utiliser la vapeur dégagée pour nettoyer les verres
(intérieur/extérieur) a I'aide d'un essuie-verres propre
et sec.

= Mirer le verre en le tenant par le bord du pied.

Attention |
Vérifier aussi la propreté du pied.
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