Vamos utilizar a tecnologia
de forma responsavel para
aprimorar nossos estudos.

Ol3, queridos estudantes.

Eu organizei este bloco com muito
carinho para vocé.

Aqui, tu vais conhecer um pouco mais
sobre o lugar onde tu vives.

Vocé podera encontrar o bloco no
formato digital, na sua sala do
Classroom ou impresso na sua escola.
Também estara disponivel no blog da
escola.

Bons estudos a todos.




Turma:
Disciplina:

VAMOS CONHECER UM POUCO MAILS
SOBRE A& HISTORIA DO NOSSO LUGAF,.

A MAIOR FOME DA
HISTORIA DO CAPAO. O QUE}
1 0S5 ESTADOS UNIDOS TEM A
ER COM ISS07?

Vamos saber mais, lendo
o texto a seguir. '
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A Crise Econdmica de 1929 e a fome no Capao

A maior crise financeira do século XX foi a quebra da_~




enda foi perd

~ significado da palavra miséria. <
O presidente do Brasil na época comprou todo o café e 4

" colocou fogo para que diminuisse a oferta e pudesse ter\
valor no mercado novamente.
&> Foi nesse periodo que S3o Paulo comegou a investir nas{&Y
" industrias, por medo de investir no café e ter prejuizo
~—}\_novamente. P2~ N\
= Os produtores de café daqui do Capdo, também %>
/= arrancaram todos os pés de café. Assim, muitas familias >~

~»"comecgaram a passar por muitas dificuldades. A maioria dos<' Ve
~ chefes das familias daqui foram embora para Sao Paulo a
im de conseguir emprego e melhorar um pouco a situagao =)
“dos que ficavam aqui na comunidade. Muitos homens <l

eus filhos ainda pequenos e ao retornarem,
reconheciam seus filhos.

No ano de 1932, ocorreu aqui na comunidade uma
~“fome que chegou a seu extremo. Criangas morriam por{
causa da fome e outras por doencgas relacionadas a falta de

cozinhar banana verde para comer, surgindo assim o godo. ~
W& >Muitas temperavam a banana cozida apenas com sal e seb.\J
7" e este era o seu principal alimento.
)\ Muitas mulheres deixavam seus filhos pequenos em ./
~”'casa e subiam a serra para colher a flor de macela para
vender. Era com esta flor que se enchiam os colchdes e elas
iram ai uma nova oportunidade para se recuperarem< &y




Ao chegarem da serra, cansadas, iam preparar o , =
=227 alimento, que costumava ser banana verde com caldo de b
andu, bredo, quiabinho, capeba, palma, cortadinho de
/&> mamao verde... O godé que se conhece hoje, nada tem
ver com o inventado por aquelas mulheres do passado.
Nao foram os garimpeiros que inventaram o godo. Os =
220 alimentos dos garimpeiros costumavam ser feijdo, arroz, \EEL
farinha e carne. Diziam que garimpeiro trabalhava pesado
\»e que precisava comer alimento que proporcionasse< &
\ sustancia e por isso sempre cozinhavam no feijao, ossos de
v »perna bovina. Porem o godd, surgiu devido a falta de />
7" alimento e em um periodo em que estes mesmos homens Al

Z 1- O texto acima é:
&7 A) () Poético
B) ( )Informativo

A) ( ) A quebra da Bolsa de Valores do Brasil.
B) ( ) O ressurgimento do garimpo devido a crise.
=" C) ( ) A maior fome que aconteceu no Capao.

D) ( )A saida de homens do Capéo.
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7~ 3-0 texto tem a fungao de:

(A) Informar  (B) Divertir (C) Instruir




 Veja como é feita esta
delicia muito apreciada
aqui no Capao!

. Para fazer o godo, vocé vai precisar
\\, dos seguintes ingredientes. Aqui é
~ para a quantidade referente a uma

)

INGREDIENT ES

1 penca de banana d’agua ainda verde.
1 pitada de sal

1 colher das de sopa de dleo

1 cebola média em cubinhos

. % pimentao em cubinhos

v\, 1 colher das de cha de cominho

1 colher das de cha de agafrao
4 dentes grandes de alho amassados . ‘

Um pedaco de carne do sol cortada em pedacos pequenos
Um tablete de tempero sabor galinha
1 xicara de tempero verde a gosto.

MODO DE FAZER S

Descasque a banana em agua corrente, colocando-a dentro de _
suma vasilha com &agua para que ndo fique escura e corte-a em
rodelas.

Corte a carne e reserve.

Amasse o alho com o sal e reserve. -

Em uma panela de pressdo coloque todos os ingredientes,

/> acrescente dgua até cobrir as bananas e deixe cozinhar por meia
.'-:-, hora a partir do momento em que a panela pega a pressao.

> servir acompanhado com frango, peixe ou carne cozida, €
\ recomendado nao acrescentar carne no preparo do godo. W
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