1.levieto vardu Alus dazados locijumos pie atbilstosa

jautajumal
Kas? ar alu
Ka? alu
Kam? alus
Ko? alu
Ar ko? alum
Kur? alus

2. Apskati plakatu un atbildi uz jautaumiem!

Kuras dienas Jaunpils alus strada?

No cikiem Iidz cikiem Jaunpils alus strada piektdienas?

Kads darba laiks Jaunpils alum ir brivdienas?

Cikos Jaunpils alum sakas darba laiks otrdien?

Kuras dienas Teikas alus darbnica strada?
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No kura datuma ir izmainas darba laikos?
Kads darba laiks alus darbnicai ir treSdienas?
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3.Noklausies audio un atbildi uz jautajumiem.

1. Kura zeme ir atrastas pirmas liecibas par alu?

2. Kura templi atrada vecako alus daritavu?
3. Kur$ Egiptes valdnieks ieviesa pirmo alus nodokli pasaulé?

4. Ka sauc Sumeru alus dievu?

4.1zlasi teikumu un atbildi uz jautajumiem!

Attéla ir redzama senaka alus recepte, ko atrada
Mezopotamija.

Kas redzams attela?

Kur to atrada?

uoLIVEWORKSHEETS



5.1zlasi tekstu un ievieto vardus pareiza locijuma!

Katram alus daritajam ir sava individuala, noslépuma turéta alus pagatavo$anas recepte, tacu alus

gatavosana viens no svarigajiem (komponenti, kam?) vienmér ir Gdens. Udens
kvalitate tiesi ietekmé alus (garsa, ko?). Graudu iesalu (Eiropa,
kur?) pagatavo no mieziem vai kviesiem. Graudus iemérc (Gdens, kur?) un diedze, lidz
tiem izdigst asnini. Digstosa (grauds, kur?) ir vairak (cukurs, ka?),
tas labvéhgi ietekmés (alkohols, k&?) paradiSanos. Nakosa stadija ir
(graudi, ka?) Zavesana. Ja razo tumso (alus, ko?), tad graudu Zavesana (grauzdesana)
notiek daudz ilgak un ar lielaku (temperatdra, ko?), lidz graudi kst brdni vai pat melni.
lesalu samal, pievieno idealu Gdeni un vara. GluZi ka zupu. No graudiem (Gdens, kur?)

sak izdahties cukurs un citas vielas, ka rezultata rodas graudu misa, dulkaina zupa. Misu atdala no

cietajiem komponentiem (drabindm) un vara apméram (2) stundas kopa ar
(apinis, ko?).

Apinis ir augs, kam piemit antiseptiskas Tpasibas, bez tam apini batiski ietekme (alus, ka?)
aromatu un garsu. Apinis alum pieskir patikamu (ragums, ko?). Ja nebutu apinu, tad alus

atri saskabtu.

Péc varisanas, atkariba no vélama alus wveida, jaunalu atdzesé Iidz noteiktai
(temperatira, kam?). Atdzesétam (alus, kam?) pievieno baktérijam bagatu alus
raugu, rezultata alus uzsak savu fermentacijas (process, ko?).

Péc fermentacijas alu (alus, ko?) dzert vél nevar.

Tam ir janostavas kadu (laicins, ko?). Janogatavojas.

Dazadu fermentaciju rezultata rodas dazadas alus Skirnes. Jo augstaka alus radiSanas temperatdra,

jo aktivakas klast (raugs, ka?) bakterijas.

Alus nogatavinasana agrak notika (koks, k&7) mucas pie noteikta gaismas daudzuma,
musdienu (rdpnicas, kur?) alus nobriest metaliskas (cisternas,
kur?). Kad alus ir nobriedis to filtré. Péc filtréSanas alus tiek saliets (pudeles, kur?).
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