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Raspundeti cu A sau F
1.
4
3
4.

Completati spatiile goale

4. Porozitatea painii apare datorita retinerii in aluata ................

Tema

Procese biochimice la fabricarea painii

Fermentatia alcoolica la aluat are loc datoritd drojdiilor.
Amidonul fermenteaza direct.
Glucoza se obtine din maltoza.

Acidul lactic apare datorita actiunii drojdiilor asupra zaharurilor

1. Aluatul contine proteina ............c.ceevveennnnn.
2. Drojdiile sunt distruse la coacere la temperatura de peste
veveeeenna.e. grade Celsius

3. Afanareaaluatului se face cu ..ovvvreriiniiiie e
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