LATIHAN PENILAIAN PENYEDIAAN BUN

lama Resepi standard | tekstur aroma Proses penyediaan dan suhu
bentuk berlemak Yis kualiti pandan

1. adalah sejenis kulat yang digunakan sebagai bahan
penaik (leaving agent) dalam menghasilkan ban.

2 perlu dipatuhi untuk mendapatkan ban
yang berkualiti.

3. Seorang peniaga ban perlu menetapkan ban yang akan
dibuat, supaya ban yang dijual menarik dimata pelanggan.

4. Lembut, lembap dan mudah dipotong. Rongga-rongga kecil yang sama saiz
pada bahagian dalam ban daripada bahagian bawah hingga ke atas adalah
ciri-ciri ban yang berkualiti.

5. Tekstur ban yang baru dibuat sangat lembut dan sedap berbanding dengan
tekstur ban yang keras dan kering.

6. Organ deria bau digunakan untuk menentukan ban
yang dihasilkan

7. Faktor yang mempengaruhi kualiti dan kuantiti ban ialah

dan

8. Ban kosong mempunyai rasa

9. Ban pandan mestilah mempunyai aroma

10. Hanya ban yang sahaja yang boleh dijual di pasaran.
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