3| Sustltuye los conectores de orden temporal por los del recuadro.

a continuacion finalmente para empezar

Flan de vainilla

1. Primero, vaciar el contenido 1 vaciar el contenido
del sobre en un litre de leche muy del sobre en un litro de leche muy
caliente y mezclarlo hasta que caliente y mezclarlo hasta que se
se disuelva por completo. disuelva por completo.

2. Luego, verter 1a mezcia 2 verter la mezcla
en moldes pequefios. en moldes pequenos.

3. Para terminar, meter los moldes en 3. meter los moldes en
el refrigerador para que cuaje el flan. el refrigerador para que cuaje el flan.

ﬂ Ordena de 1 a 4 los pasos y escribe las palabras que faitan. Observa el ejemplo.

Elaboracion de chocolate en polvo

. los granos se muelen I:l
y se elahora una pasta.

, la pasta se pulveriza,

endulza y empaca. D
, los granos se tuestan

y se les quita la cascara. D

Para empezar, se secan y limpian los granos
de cacao.
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