o El sentido del tacto

El tacto nos pevmite conocer algunas caracieristicas de los objstos
4l tocarlos; por ejernplo, &i un objeto es liso 0 rugoso o § esté frio
o calente.

También nos parmite saber si algo toca nuestra plel y asl reaccio-
nar anie ello de la manera adecuada, segun sea agradable o
doloroso.

El 6rgano del sentido del tacto es la piel.
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La informacién, como la
 sensacion en la piel de

" frio, calor o vibracion, es
captada por rmuchos
pequefios receptores
del tacto.

Estos receptores llevan

~ por los nervios la

Informacién hasta el
cerehro,



e El sentido del gusto

Bl sentido del gusto nos permite detectar ¢l sabor delos aimentos.
Podemos captar cinco sabores basicos: dulce, salado, 4cido,
amargo y umani.

El sabor umami lo podemaos encontrar en la carne roja, en Ios
quesos fuertes v en la salsa de soja. Los demas sabores son
combinaciones de estos cinco basicos.

El sabor es una sensacion en la
que intervienan los sentidos
dal gusto v del offato.

El érgano de este sentido es |a lengua.

Las papilas gustativas

20N peguenos

abultamientos con

los que captamos los —
diferantes tipos

de sabores,

La informacién del
sentido del gusto llega
&l cerebro por varios
nervios conectados con
las papilas.
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El sentido del olfato

Laos olores viajan a través del aire y gracias al olfato podemos
captarios, Las personas somos capaces de reconocer miles de
olores diferentes.

El érgano del olfato as la nariz.

Los olores entran por los orfficios de |a nariz y llegan a las
fosas nasales.

\u

En la pituitaria amarilla

hay receptores que

captan los olores. (&> OBSERVA Y DESCUBRE

. bﬂuﬁ le ocurre a nuostnd

La Informackén de lo olfato cuando estamos

olores viaja hasta el rostiados?

cerebra por ol nervio ® RO U crees e
ffativo, sucede eso?
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Organos del tacto, el olfato y el gusto

Escribe cada nombre en su lugar.

Superficie de Ia lengua

Estructura de la piel Partes de la nanz
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