a. Gariskan jawapan yang BETUL atau SALAH pada penyataan di bawah.

1  Kek chiffon biasanya menggunsakan acuan bulat yang berongga di BETUL / SALAH
tengah.

2 Pemutar paddie biasanys digunakan semass menyediakan kek BETUL / SALAH

secara kaedah creaming.
3  Kawasan kerja untuk memassk tidsk perlu sentiass bersih. BETUL / SALAH
4 Pemilihan peralatan memasak yang betul tidak penting jika BETUL / SALAH

mempunysai chef yang sangat mahir dan pandai memassk.

5 Penggunasn peralstan yang betul membantu memudshkan urusan BETUL / SALAH
memasak dan menjimatkan mass.

(5 Markah)

b. Padankan nama kek dengan tenik penyediaannya menggunakan anak panah.

Nama kek Teknik penyediaan
Kek span . Meiting method
Kek mentega ° One stage method
Kek bush kukus . Folding method
Kek permaisun L Sponge method
Kek gulung L] Creaming method

(5 Marksh
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