ONTZIAN ERAMATEN ZUTEN JANARIA

Benetako piratak ematen dugu. ltsasontzia aukeratu dugu, jantzia badugu eta
itsasontzian zein lan egingo dugun ere badakigu. Baina itsasontzia janariz ornitu
behar dugu.

Bidaiak oso luzeak izaten ziren, hilabeteetakoak, horregatik janari mordoa eramaten
zuten itsasontzian. Itsasora irteten zirenean janari fresko mordoa eramaten zuten,
baina asteak pasatzen joaten ziren heinean hauek amaitzen edo txartzen joaten
ziren. Horregatik normalean gauez jaten zuten ongi ez ikusteko zer ari ziren jaten.
Jakin nahi duzu zer eramaten zuten?

> Bizirik eramaten zituzten animaliak, oiloak esaterako.
> Bodegan gauza hauek eramaten zituzten:

= Haragia: Txahala, txerria edo eta dordokarena. Berehala txartzen zen
eta mantentzeko zuten modurik onena gazitzea izaten zen.

» Arraina itsasontzitik bertatik harrapatzen zuten.

» Patatak: zakuetan eramaten zituzten.

» Gazta: Denborarekin hau ere gogortzen joaten zen eta orduan botoiak
egiteko erabiltzen zuten.

» Arrautzak: Bizirik eramaten zituzten oiloek jartzen zituzten.

» "Hardtack" izeneko gailetak. Ura, irina eta gatza bakarrik eramaten
zuten eta oso gogorrak izaten ziren. Hauek denbora luzez irauten zuten
jateko moduan eta horregatik oso egokiak ziren bidaia luzeetarako.

* Ura, sagardoa, txakolina, ardoa, zerbeza eta rona. Urak barriketan
txartzen bukatzen zuen, horregatik eramaten zituzten alkoholdun
edariak gehiago irauten zutelako.

Ontzian eramaten zuten janari horrekin eta zituzten baliabideak zeintzuk ziren
jakinda idatzi prestatuko zenukeen errezeta bat.
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