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Els procediments de conservaci¢ fisics es caracteritzen per actuar directament
sobre els aliments, sense afegir-hi cap altre element. En canvi, els procediments
quimics es basen en I'addicié d'altres substancies quimiques als aliments.

Indica si les segiUents técniques de conservacié d'aliments utilitzen procediments
fisics o quimics.

Dessecacio Esterilitzacio
Additius | Fermentacio
Colorants Fumatge
Congelacio La irradiacio
Conserves en vinagre \ Liofilitzacio
Deshidratacio | Pasteuritzacié
Ensucrat o almivar ' Refrigeracio
Envasament al buit Salad

Indica quina técnica s'ha utilitzat en la conservacié dels segients aliments:

Anxoves
Cafe

Formatge

Fuet

logurt
Liet

Llet en pols

Melmelada de taronja

Panses

Pernil

Salmé
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