2.4 Teknologi Pengeluaran Makanan Buku Teks,ms 66-75

Antara langkah yang diambil dalam teknologi pengeluaran makanan:

¢ Meningkatkan makanan

« Meningkatkan pengeluaran makanan

« Menghasilkan dan yang bermutu
« Menggunakan pelbagai jenis moden

Meningkatkan
kualiti makanan
negara

Penggunaan baka yang bermutu
Tujuan :

1. Mempelbagaikan

2. Meningkatkan

3. Meningkatkan
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Kelapa sawit

e Berbuah
e lsirung
s Sabut

e Tempurung
= Minyak

Lembu

Susu yang

Sesuai hidup kawasan iklim

Belimbing
e Contoh:
« Berwarna

« Manis dan

Ayam

e Cepat

« Daging seperti
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N Ciri-ciri baka «/
/‘\

Yang bermutu /_\

g —

r
Mempercepatkan:

Mesin -<

dan cecair .
Pengklonan meﬂgemikan;
-< Dan
.
Jentera seperti Mempercepat:
Penggunaan teknologi moden ______dan -<
-
Bioteknologi P'“I'vu'leningke‘;ltkan:
"~
~
Penggunaan Dapat:
\ "
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Pendidikan dan bimbingan

untuk petani

Penggunaan tanah dan
Kawasan perairan

secara optimum

MODUL KSSM SAINS FASA 2 | TINGKATAN 5

pengeluaran makanan
Untuk mengatasimasalahkekurangan
global

\.

~
Untukmeningkatkan dan
danmeningkatkan pengeluaran
negara
\.
Untuk meningkatkan dan

adalah contoh universiti yang terlibat

~

( Mengusahakan tanah

v,
\

Pengurusan tanah yang cekap

Penggunaan racun serangga

Kawalan biologi

> Menyuburkan kawasan

Kolam perlombongan menjadi aktiviti

J

air tawar.
Kawasantanah menjadi
kawasan aktiviti marin
Membina dan taliair
.
e
Mengekalkan tanah
Meningkatkan hasil tanaman
Meningkatkan hasil tanaman

Contoh pendekatan:
L]

\— /
(Contoh haiwanperosak
dan
Untuk mengawal

Kesan sampingan:

*
w

w

L:

Interaksi antara organisma :

*

*

1 | Untukmengawal tanaman
Contoh; hantu jelapang
memburu

2,
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Kelebihan kawalan biologi Kelemahan kawalan biologi

“Lebih *Mengambil yang panjang
*Tidak memudaratkan *Sukar hasil kawalan
organisma lain biologi
kecuali tumbuhan
oz - *Memeriukan dan
*Tidak menyebabkan perosak tumbuhan yang teliti dan
berkesan

*Menganggu keseimbangan
* Lebih jika populasi
atau tidak

terkawal.
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INFO BESTARI:

Ulam ialah sayur-sayuran dan buah-buahan yang dimakan secara mentah. Contoh ulam ialah

petai, jering, daun pegaga dan pucuk betik.

Makanan ‘Gergasi” (Monster Food) ialah makanan yang dihasilkan dari tumbuhan yangtelah
diubahsuai secara genetik. Buah dihasilkan lebih besar dan tahan terhadap cuaca dan

penyakit.

2.5 Teknologi Pemprosesan Makanan

Buku Teks,ms 75-82

Tujuan teknologi pemprosesan makanan:

1
2.
3.
4
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Memasak

ﬂledah:

|1

~

QA
DA

NS FASAZ2|

[INGKATAN §

ﬂonloh produk:

1.kari ayam
2.ikan goreng
3.ayam panggang
4.nasi
5.sayur-sayuran

6.kuih-muih

.

o

Penapaian

ﬂaedah:

Proses

Contoh :

Penapaian
dalam pembuatan

Glukosa Yi.s

. e

bahan yang lebih

bahankomplekskepada

melaluitindakan

~

[ Contoh produk:

1.kicap

2 kimchi
3.tempe
4 .yogurt

5.tapai

e

J
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Pendehidratan atau Pengeringan

ﬂ{aedah; \ ﬁontoh produk: \

Air dari melalui 1. Udang kering
s 2.Sotong kering
Cara:cars: 3.lkan kering
s 4. Buah-buahan kering
2 5.Bijirin
3. 6.Cendawan
\ / Q Susu tepung j
Pempasteuran

(o N N

Cecairdipanaskan padasuhudibawah Contoh produk:
100°C untuk membunuh “

: 1. Susu
Kemudian dengancepat.

2. Produk tenusu
Susu segar:

i s 3. Jus buah-buahan
Dipanaskansuhu=63°Cselama___minit

Dipanaskansuhu=72°Cselama__saat

\ AN /
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