Contréle de chimie
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Ex 1 : Poids spécifique (5 pts)

Le poids spécifique de l'orge est un indicateur de qualité, Il s'agit en réalité de la masse volumique
des grains exprimée en kg/hL. On peut donc obtenir le poids
spécifique de l'orge en divisant la masse des grains en kg par le P.S.=m (en kg) / V (en hL)
volume qu'ils occupent en hL

Afin de déterminer le poids spécifique d'un lot d'orge on réalise l'expérience suivante :

On pése un volume de 250 mL d'orge. Le résultat obtenu est m =170 g. )

1. Nommer l'appareil permettant de mesurer le volume des grains. _ _/ ety mé. ot ufj_ _}!

_ﬂé%a’_ .C.CCL.?(IL _}(Z’_Lf_f_.aiﬂdm_ O 1:15.&3‘}: .LLL,.L:SC.!_ e e
2. Convertir la masse des grains en kg._ _ _ e éﬁ ________________

3. Convertir le volume de grainsen L. _ _ _ /: T T B s o
4, Convertir le volume de grains en hlL R e _A_é _______________
m LAY
5. Calculer le poids spécifique de l'orge }13 g 1é Ab ) e R e SR e _ﬁ ZL

Exercice 2 : QCM entourer la ou les bonnes réponses. (4 pts)

On détecte la présence

i : R A la liqueur de Au sulfate de
de prote;r:; grdce au Au biuret Au Lugol Fehling culvre anhydre
. Ondeétecte la ‘

’ A : A la liqueur de Au sulfate de
présences d'amidon Au biuret Au Lugol Fehling cuivre anhydre
~grace au test SR |
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libération

Les protéines
appartiennent a la glucides glucoses protides lipides
famille des

Une trés grosses Une trés petites

L'amidon est Un glucide molécules molécules
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l'amidon conduit a la De glucose D'acides aminés d'enzymes De protéines

formation R . e .

EX 3 : écriture des formules (5 pts)

Code couleur :

Eléments _ Hydrogeéne Carbone | Oxygéne ~ Azote
(blanc) ~ (noir} (rouge) (bleu)

1. Compléter le tableau

Nom et modéle | F | dé- l , [ Formulesemi-- | Formule
Orm“e_ _\_re HERRE ~ développée _! brute

moléculaire

7 ﬂ~6%—axw:CTHC”V

CHON

N 7y~
L | |
d 7N L o3 NH

Alanine

o/

2. Entourer en rouge le groupe acide carboxylique de la glycine et de l'alanine. )
e
Conr(d -

3. Entourer en bleu le groupe amine de la glycine et de l'alanine

Exercice 4 : miel (6 pts)

Les abeilles fabriquent le miel afin de constituer les provisions nécessaires & la suivie de la ruche

pendant U'hiver. Cette fabrication s'opére :
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- soit @ partir du nectar, jus sucré qu'elles recueillent au fond des fleurs ;
- soit d partir du miellat, sécrétions sucrées de certains pucerons.

Durant le vol de retour vers la ruche, le saccharose (Ci2H22011) du nectar est hydrolysé par la
salive dans le jabot de 'abeille. Il se transforme ainsi en glucose et fructose (CsHi120s). Dés l'arrivée a
la ruche, les abeilles se passent la goutte de nectar de trompe en trompe en agitant leurs ails. Au cours
de cette opération appelée trophallaxie, elles réduisent de 80 a 20% la teneur en eau du nectar qui se

transforme ainsi en miel.

1. Dresser,a l'aide du dzc 2 la l|ste des glumde présents dans le miel. ,4[?_4_&___4____

/ ﬁ wdva__ i s - KT

/

2. Calculer le pourcentage total de glucides dans le miel. /ﬁyf&ﬁ/&r}_ _______ //‘_p
/j ﬁ&L@Z __________________________________

3. Retrouver,a l'aide du document 1, la formule développée du glucose, //‘m A
brue du oy i ey CHO  done
f l l I t 4
R T I R S N

5. Traduire par une équation chimique la réaction qui se produit dans le jabot de ['abeille lors de son

vol de retour vers la ruche.
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