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Kelas:

Pilihlah A, B, C, atau D pada Jawaban yang benar!

1. Perkembangan teknologi dalam bidang produksi makanan membuat cara mengolah makanan

semakin ....
a. tidak enak c. lama
b. mudah d. sulit

2. Barang di bawah ini yang termasuk hasil dari pertanian adalah ....
a. emas dan perak c. jagung dan singkong

b. padi dan mutiara d. kelapa dan batubara

3. Negara Indonesia termasuk wilayah yang menjadi sumber pangan, antara lain disebabkan
karena ....

a. Indonesia mempunyai tanah yang subur
b. penduduk Indonesia terkenal sopan
c. Indonesia dikelilingi benua besar

d. Indonesia berada di kutub

4. Teknologi pangan mampu membuat makanan menjadi tidak mudah membusuk, sehingga
makanan menjadi ....

a. semakin langka ¢. tahan lama
b. semakin maha | d. tahan air

5. Berikut ini makanan yang tidak berasal dari kedelai adalah ....
a. tempe c. tahu

b. kecap d. keju
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10.

11.
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Contoh teknologi pangan yang berperan penting agar makanan bisa tahan sampai waktu

beberapa lama adalah teknologi ...
a. Pengemasan c. Pelabelan

b. Pemotongan d. Pemanisan

Penerapan teknologi pangan harus diiringi dengan sikap tanggung jawab, agar ....

L

cepat kaya raya

o

. untung berlimpah

3

makanan bisa dipalsukan

a

. tidak merugikan orang lain

Selai nanas, roti coklat dan sirup melon adalah olahan makanan yang banyak memanfaatkan ....

a. umbi-umbian c. sayuran

b. buah-buahan d. palawija

Sosis adalah salah satu makanan yang bahan dasarnya dari ....
a. tumbuhan c. beras

b. hewan d. susu

Susu akan lebih tahan lama salah satunya jika dikemas dalam wadah ....

a. daun c. ember

b. kaleng d. gelas terbuka

llmu pengetahuan yang digunakan untuk mengolah pangan disebut ...

a. Teknologi Pangan c. llmu Pangan

b. Sumber Pangan d. Alat Pangan

12.Berdasarkan maknanya, kata pangan berarti . . .
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a. daging €. minuman

b. sayuran d. makanan
13. Di bawah ini adalah contoh olahan yang dihasilkan dari susu sapi, kecuali . . .
a. mentega c. yoghurt

b. tempe d. keju

14. Produk dari teknologi pangan di bawah ini adalah ...

a. sosis sapi c. kacang kedelai
b. telurayam d. daun katuk
15. Manfaat dari penerapan teknologi pangan adalah . . .

a. makanan menjadi awet
b. makanan mudah dicerna
. makanan cepat kadaluarsa

d. makanan mudah berjamur
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