(UNIT 10 : REZEKI KITA)

~ makanan ‘ reput ‘ ‘ Lebih lama \ disimpan ‘ kulat

mikroorganisma “ zat ‘ | pengawetan \ ‘ diawet
Pengawetan bahan Suatu proses
untuk menjamin sesuatu makanan supaya tidak
mudah dan boleh disimpan
Pengawetan makanan dapat
menambah makanan yang tertentu di
dalam sesuatu makanan yang . Makanan
yang diawet akan lebih mudah dan

mudah dibawa ke mana- mana. Kaedah
makanan dilakukan supaya
pertumbuhan seperti
dan bakteria pada makanan dapat dihalang.
Makanan yang telah menjalani proses pengawetan
yang betul akan tahan lebih lama. Tujuan pewarna
dan perisa ditambah dalam proses pengawetan
adalah supaya makanan lebih menarik serta
kelazatannya dapat ditingkatkan.
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KEPERLUAN PERTUMBUHAN BAKTERIA DAN KULAT

Suhu yang sesuai ‘ L Tempat gelap J
\ Suhu yang sederhana panas ~ Aliran udara yang baik
;_ air ) | udara J]
makanan | ( Persekitaran yang lembap

L8 & .

1. Pertumbuhan bakteria dan kulat memerlukan keadaan
seperti berikut :
a.

b.
¢,
d

2. Makanan akan rosak dengan lebih cepat jika......
a.

b.
C.
d
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