Spaghetti alla carbonara

1. Gli spaghetti alla carbonara sono difficill da preparare

a. ® =i
b. C INo
2. @uesta ricetta now & italiana
a. © I.SL
b. © Mo

w

E una ricetta vegetariana
a. C lsi

. © INo

4. Bisogna wettere poco sale nell'acqua
a. © -SL
b. € o
5. Questo platto st mangin freddo
a. © lsi
b. € No

&. La salsa si aggiunge alla pasta sul fuoco

a. © lsi
b. € INo

F. Sipud usare il pecoring al posto del parmigians
a. © si
b. © Ino

2. MNessuno ush Lo pannd per preparare gli spaghetti alla carbonarn
a. © lsi

b. € |Np

9. E wmeglio non usare La panna
a. © st

0. (2 Mo

10.SL pud rggiungere del formagaio nel platto
a © lsi

b. @ o
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Caro Lorewzo,

ti serivo per dartl la ricetta che wi hal chiesto. Sitratta di wuna delle ricette
italinne piv famose, & buonissima e facile da preparare.

lngredienti per 4 persone:

Spaghettl: 400 gramml
Pawncetta: 200 gra L

Uova: 4+
Parmigiane grattugioto: 100 grommal
Cipolla: 1
olie
Sale
Pepe
Preparazione:
(mettere) sul fuoco una pentola grande con molta acqua. Ruando
Vacqua bolle, (aggiungere) i sale: siccovne il condimento della pasta
e abbastanza  salato, (aggiungere) poco  sale.  tntanto,
(prewolere) Lo pancettn ¢ (tagliave) a dadini. n wa
tegame (meettere) wun po’ di olio e quawde ¢ caldo,
(aggiungere) la cipolla tagliata finemente e (fave)
rosolare @ fuoco lbasso. Pol, (ngoiungere) Lla pancetta e
(fave) cwocere finché nown diventa croccante. (Speanere)
tL fuoco. (romapere) Le wova in una clotola e (sbattere) pev
qualche minuto. Po, (agglungere) Le wova il parmigiono e un po’ di
PEPE NEND £ (mescolare) bene il tutto. nfine (agaiungere)
la pancetta e la cipolla. (calave) la pasta, (scolare) al
dente ¢ (metterve) b wnn clotola. (aggiungere) La salsa e
(mescolare) bene. € un piatto eccellente: (sevvire) caldo e

buown appet’r.to[

Lovenzo, volevo dirtl che questa ricetta puo avere delle varianti: puol usare il
pecorino al posto del parmigiano, se Lo preferisci; puol aggiungere aglio e, al posto
degli 5?aghett£, puol usave altri tipl di pasta lungn, come le linguine. Aleuni
A59Llungone Lo pannad, ma non Usarla, now & necessaria. Un altro suggeriments:
now aggiungere La salsa alla pasta sul fuoeo. Un'ultima cosa: se vuol un sapore
plit intenso, aggiungi del pecorino e del pepe direttamente nel piatto.

W alobraccio € fammi sapeve se ti ¢ placiuta La pasta alla carbonara.
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