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femban ke Peserla [l

(Mengefali Dafian Pangan Hasit' Pelegaalan dan Peifanan :

Nama : ¥
Kelas :

o
A. Petunjuk Pengerjaan

1. Carilah informasi terkait berbagai jenis makanan yang ada di tabel pengamatan bl
2. Lengkapilah tabel pengamatan yang ada sesuai dengan hasil informasi yang kalian

dapatkan
B. Tabel Pengamatan i
Bahan
Nama -~ Proses
Dasar Asal Bahan TN
Olahan Olahan Pengolahan

l Peternakan |

[ Perikanan '

|" Peternakan |

Perikanan }
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bahan pangan mentah yang :
telah mengalami pengolahan '
dengan cara pengawetan. >
g
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Dendeng Damng A

Lembaran daging diberi
campuran gula, garam, dan 3
bumbu-bumbu lain kemmudian .
4 £
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Produk ini memiliki bau yang e
sangat tajam, biasanya
i ! : t
digunakan untuk membua L
sambal. 3
- -
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Dengan pengolahan menjadi tepung karagenan, > 2
akan sangat bermanfaat disamping lebih praktis
dalam penggunaan dan penyajiannya juga .
memudahkan dalam hal pengemasan dan
"
Tepung Rumput 2
Laut :
¢ P ”
Daging yang dipotong tipis menjadi J - ,1 h
serpihan yang lemaknya dipangkas, .
dibumbui dengan saus asam, asin atau -
manis demgan dikeringkan dengan api _ _ _.
kecil atau diasinkan dan dijemur. ; S \ g Y
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