4.1 Lebensmittel und Getranke Toogipa ki mord

die Margarine

der Schinken

der Honig

die Marmelade, -n
die Konfitiire, -n
das Mu(e)sli, -
das Geback

das Obst

die Frucht, Frichte
die Aprikose, -n
die Pflaume, -n
das Gemiuse

die Karotte, -n

die Mohre, -n

die Kartoffel, -n
der Pilz, -e

das Gericht, -e
der KloB, Klohke

der Knodel, -

der Braten, -
das Schnitzel,-
das Steak, -s
das Hackfleisch

n papyapivn
10 {apmov

TO PENI

n wapperada
n HappeAada
TO HoUCM

Ta BoutriuaTa
Ta @pouta

10 @pouTo

10 Bepikoko
10 dapdoknvo
Ta Aayavika
10 KapoTo

TO KOpOTO

n Tarara

TO pavitapi

10 @aynTé, T0 MATo

£idOG KE@PTE amTd TTATATEG/

YW, TO KVEVTEA

£iDO¢ KEQTE aTTO TTATATEG/

YWwHI, TO KVEVTEA
TO YNrod
T0 OViTOeA
n pmpildAa, 10 OTEIK
0 KIPGg

das Rindfleisch
das Schweinefleisch
das Héahnchen,-
das Hihnchen,-
das Getrank, -e
die/das Cola, -s

die Limonade, -n

TO poOoXapioio kpEag

TO XOIpIVO Kptag

TO KOTOTTOUAO

TO KOTOTTIOUAD

TO TTOTO, O,TI TTiVETaI

TO AVAWUKTIKO TUTTOU
KOAa

TO AVAWUKTIKO

4.2 Die Zubereitung H mapaakeur Tou gaynrol

der Herd, -e /
der Elektroherd, -e
der Ofen, Ofen /
der Backofen, -Ofen
die Form, -en /
die Backform, -en
die Pfanne, -n
der Topf, Topfe
die Schiissel, -n
die Zutat, -en
das Mehl
das 0|, -e
der Essig
das Gewiirz, -e
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n NAekTpIkr Kouliva
0 poupvog

N @épua ynaiparog

TO TNYavI

n KatoapoAa

TO PTTOA, N yapBaBa
10 UAIKO POYEIPIKAG
T0 GAEUpI

1O AGBI

TO §id!I

TO UTTAXAPIKO




der Pfeffer TO TTTEPI

das Salz TO QAGT

die SoRe, -n n oaAtoa

der Zucker ngaxapn

die Sahne n oavmyi

zu/bereiten Tapackevalw

schneiden (schnitt, KOPw

hat geschnitten)

mischen AvVaKaTeuw

schitteln KOoUvaw yia va avaka-
TEUTEI

ziehen lassen aprivw va Tpapritel
(7T.X. agéynpa)

warm machen {eoTaivw

grillen " Yrivw oTn oxapa

probieren dokipalw

riechen (roch, Hupiw

hat gerochen)

roh WHOE

reif WPINOG

haltbar Slarnproipog, diatnpei-
TQl

faul oaTmiog

sauer Eivog

bitter TKPOG

salzig ahpupog

scharf TIKAVTIKOG, KAUTEPOG

suR yAukog

lecker vOOTIHOG

I&mhen_!ﬁoﬁocmgwd
das Lokal, -e T0 KEVTPO (T1.X. TaBEpva,

die Gaststatte, -n

das Gasthaus, -hauser
die Kneipe, -n

das Kaffeehaus, -hduser

die Kantine, -n

der Imbiss, -e

der Wirt,-e/
die Wirtin, -nen

HTTap, ECTIATOPIO)

T0 E0TIATOPIO

TO £0TIATOPIO

n pmpapia

10 (TTapadooiakd)
Ka@eVEio

n kavtiva, 1o KUAIKEio

TO KQT@oTNUa ypriyopou
paynTou, 10 ypriyopo
Payntd

0 1BI0KTATNG /
n IBIOKTATPIO
£gmaropiou

die Essensausgabe, -n

das Buffet, -s

das Mend, -s

der Gang, Gange
die Portion, -en

die Vorspeise, -n
das Hauptgericht, -e
die Nachspeise, -n
das Dessert, -s

der Snack, -s

das Sandwich, -(e)s
der/das Ketchup
der Alkohol

alkoholfrei

die Kanne, -n

Zucker/Milch in den
Kaffee tun

reservieren

bestellen

genielen (genoss,
hat genossen)

reichen

grollen Hunger haben

hungrig

durstig

satt

voll

leer

ubrig

Herr Ober!

Ja, bitte?

Guten Appetit!
Prost!

die Rechnung, -en
das Trinkgeld,-er
Trinkgeld geben

4

n diavopr / 1o ogppi-
pICUA TOU QaynTou

0 MTTOUQEC

TO PEVOU

10 maTo (oTo pevol)

n pepida

TO OPEKTIKO

TO Kupiwg maro

TO EMBOPTTIO

10 EmM&GpTIO

TO OVaK

TO OAVTOUITG

TO KETOOTT

T0 aAkoOA, TO OIvO-
Tvelpa

Xwpig aAkooA

n kavara

TTpooBéTw {dyapn/yaia
oTOV KaQE

KAVW Kparnorn, «kKAEivo»

mapayyEAvw

amohauBavw

QpKEei

TEIVaw oAU

TTEIVAOUEVOG

diypaopévoc

XOPTATOG

YEHATOG

adelog

uTTOAOITTOG

kapodv!

Ti 8a BéAarte; / MNapa-
KaAw,

KaAr 6pe€n!

21NV uyeld goufoag!

0 Aoyaplacpég

T0 QIAodwpnpa

agnvw rihodwpnua
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4.4 Die Essgewohnheiten O1 auviBeiec 010 paynTo

die Lebensmittel (P1.)
das Nahrungsmittel,-
das Bio-Produkt,-e
die Mahlzeit, -en

der Appetit

die Emahrung

die Verpflegung

die Diat, -en

das Fett

warm/kalt essen

1
sich (gesund/ungesund)

ernahren

TQa TPOQINA

n TPO®I, To TPOPIUO

T0 BIoAOYIKO TTpOIoY

TO YEUPQ

n opegn

n diarpo®n

n gition, n TpPoOYNn

n diaita

TO AiTTOg

TPWW PAYEIPEPEVO
paynto / £va kplo
maro

dlatpépoual (uyleva/
avBuyieiva)

(sich) verpflegen
Kalorien verbrauchen

enthalten (enthalt,
enthielt, hat enthalte=n)

fett

mager

frisch vom Bauern

biologisch

vegetarisch
nicht mehr gut sein

schlecht werden

omidw/oITifopal

KaTavaAwvi/« Kaiw»
Beppideg

TIEPIEXEI

NTTap6g

araxog

ppiokog/aTmeubeiag amo
TO XWwpagi

Biohoyikdg

XOPTOPayIKGG

DEV UTTOPE TTALOV va
KaTavaAwBel, eival
¥aAaopevog

Xahdel
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