EVALUATION
COMMUNICATION

TECOUTE | mum

411 Ecoute les dialogues et réponds aux questions.

1
Dialogue 1 Dialogue 2 Dialogue 3
1) La cliente est... 4) Leclientest... 7) La cliente est...
a) a I'épicerie ] a) a la boucherie. ] a) a la boucherie. ]
b) a la fromagerie. LJ b) 4 la fromagerie. L] b) & la fromagerie. ]
2) Elle veut... 5) Il veut... 8) Elle veut...
a) 2 kilos de pommes, a) 1 camembert, 12 ceufs a) 5 tranches de jambon
2 boites de lentilles et [ ] et 300 grammes de  [_| et 300 grammes de  [_]
une tablette de chocolat. gruyere. poulet.
b) 1 kilo de pommes, b) 1 camembert, 6 ceufs b) 3 tranches de jambon
2 boites de lentilles et [ ] et 200 grammes de [ ] et 200 grammes de [ ]
une tablette de chocolat. gruyere. poulet.
3) Ca colte... 6) Cacodte... 9) Elle veut aussi...
a) 7,50 euros. ] a) 6,50 euros. O a) 4 steaks hachés. ]
b) 17,50 euros. [ b) 10,50 euros. ] b) 4 cotelettes d'agneau. [_]

JE LIS |

l{ Lis la recette de la tartiflette et réponds par Lavez les pommes de terre, épluchez-les et
vrai (V) ou faux (F). coupez-les en rondelles.

Prenez les oignons. Coupez-les aussi en rondelles
et passez-les a la poéle, avec du beurre.

Prenez un plat et frottez-le avec de [’ail.

Mettez les pommes de terre cuites a l'eau,
["oignon et les lardons dans le plat.

Versez un verre de vin blanc et un pot de créme
fraiche.
Prenez deux reblochons et coupez-les en deux.

Posez-les sur les pommes de terre et mettez au
four pendant 30 minutes.

Pour faire une tartiflette, il faut :

a) 350 grammes de jambon.

b) couper les pommes de terre en dés.
c) passer les oignons a la poéle.

d) frotter le plat avec de l'ail.

e) un pot de créme fraiche.

f) un seul fromage, appelé reblochon.
g) mettre le plat au four 45 minutes.

O000000 <
oooooog

ueLIVEWORKSHEETS



