Entzun arretaz. Gero, egin beheko jarduerak. Laukien barruan X batekin markatu.

1. Zer errezeta azaltzen digute entzumenean?
a. Txokolatezko gailetak.
b. Txokolatezko jogurta.
c. Txokolatezko pastela.
2. Zer egin behar dugu sukaldatzen hasi baino lehen?
a. Lagunak abisatu guztiak batera errezeta egiteko.
b. Dena ondo prestatu eta eskuak garbitu.
c. Sukaldea eta eskuak zikindu.

3. Zein osagai behar ditugu errezeta egiteko? Markatu soilik behar ditugunak.

ESNEA TXOKOLATEA OLIOA GURINA
AUZKREA LEGAMIA GATZA INTXAURRAK
ARRAUTZAK ESNE-GAINA URA IRINA

4. Zenbat segunduro begiratu behar dugu mikrouhin labean dagoen txokolatea?
a. 200 segunduro begiratu behar dugu.
b. 20 segunduro begiratu behar dugu.
c. 30 segunduro begiratu behar dugu.
5. Non bota behar ditugu arrautzak?
a. Ontzian bota behar ditugu.
b. Zartaginean bota behar ditugu.
c. Moldean bota behar ditugu.

6. Zein da molde hitzari dagokion irudia? Aukeratu laukian klikatuz.
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7. Noiz prestatu ahal da horrelako pastel bat?

a.

b.

C.

Urtebetetzeetan bakarrik prestatu ahal da.
Oporretan prestatu ahal da.

Edozein momentutan: urtebetetzeetan, ospakizunetan...

8. Zein da trikimailu hitzaren sinonimoa?

a. Trukoa

b.

C.

Tranpa

Gezurra

9. Esan hurrengo esaldiak egia (E) edo gezurra (G) diren.

a.

b.

Gurasoan laguntza behar da errezeta hau egiteko.
Labea behar dugu pastel hau egiteko.

Osagaien kantitateek berdin dute.

. Sukaldatzen hasi baino lehen dena prest eduki behar da.
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