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. RECEPTA LLESQUETES D’'OU EN ORXATA

L ]

.

. 1. Escolta el segilient audio de com preparar llesquetes d’ou en orxata, per

L ]

:\ a després contestar les preguntes. Escolta I'audio 3 vegades. La primera

L

. escolta bé sense contestar i les 2 ultimes ja pots anar contestant.
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. 2. Per a quantes persones és aquesta recepta?
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- 3. Quins ingredients necessitem?
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: 4. Uneix els passos per a fer la recepta correctament.

.
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. 1 Passar la llesqueta pel sucre i la canyella.
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. 2n Mullar el pa en l'orxata i I'ou.
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L 3r Posar el pa en la paella en 'oli calent
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. 4t Tallar el pa en llesquetes.
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LS 5. Per a que es posa en un plat paper? .
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:\ 6. Al final de la recepta ens suggereix que acompanyem les llesquetes :
. 5
. amb gelat de llet.... .
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. 7. Altres opcions per a fer les llesquetes és mullar-les amb: ®
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. 8. T'agradaria tastar aquesta recepta? .
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