Pilih bahan yang sesuai dengan pernyataan yang diberikan.

Mentega serbuk penaik Telur
Tepung Inti Susu
Gula Esen vanila
¥ menghasilkan  struktur  bagi  produk. la

mempunyai protein yang berinteraksi dengan bahan Ilain

membentuk gluten.

2. menyumbangkan air dan nutrien penting untuk
produk bakeri.

3. Baterdibuat dengan bertindak meningkat
dua kali.

4. memberikan rasa yang sedap tanpa

membuatkan mulut rasa berminyak bagi produk bakeri.

L menambah rasa dan warna, memberi struktur,

memerangkap udara apabila dipukul, menyediakan cecair,
lemak, dan protein.

6. memberikan rasa manis dan melembutkan
doh.

7, digunakan untuk memberi aroma dan rasa

kepada produk pastri.
8. boleh didapati dalam pelbagai perisa dan

menambah rasa ke atas muffin.
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